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ACTOS DE SAN ISIDRO SIN SALIR DE CASA

Un aperitivo simbdlico
para celebrar juntos

el dia del patron

El Colegio de Ingenieros Agronomos envia
un obsequio agroalimentario a todos sus miembros

Redaccioén [ MONOGRAFICOS

adas las extraordi-

narias circunstancias

que se estan produ-

ciendo en todo el pla-

neta por la alerta sani-
taria del coronavirus y que afectan a
todos los sectores, el Colegio Oficial
de Ingenieros Agrénomos de Ara-
goén, Navarray Pais Vasco se ha vis-
to obligado a cancelar los actos pre-
senciales de la celebraciéon de San
Isidro, que con tanta ilusién y alegria
se prepara en otras ediciones.

Tanto la misa por los comparie-
ros fallecidos, que se realizaba en
la Parroquia de Santiago el Mayor
junto al Colegio de Ingenieros Téc-
nicos Agricolas, como el desayuno
posterior y el acto en la sede central
del colegio, el mismo dia del patrén,
se han suspendido. La Juntade Go-
bierno tomo esta decision y asi la
ha dado a conocer a todos los co-
legiados con un mensaje del deca-
no Angel Jiménez en nombre de to-
dos sus miembros.

En ese mensaje, el decano trans-
mite sus mejores deseos para poder
superar, lo mejor posible, los efec-
tos de la pandemia. El colegio, ade-
mas de canalizar las medidas pa-
ra paliar las afecciones de esta cri-
sis, también ha puesto en marcha,
en sustitucién de las celebraciones

LOS PREMIADOS

Jesus Val Aguasca

PREMIOS MANUEL ALVAREZ PENA Y PROYECTO FIN DE MASTER

«Este es un sector con
mucho empleo y muchas
salidas profesionales»

que se organizaban en la sede cen-
tral y en cada delegacién, un «sim-
bélico aperitivo, sin salir de nues-
tros domicilios», explica el decano
en su misiva. Para ello, se ha en-
viado a cada colegiado un paque-
te que contiene un pequeno detalle
agroalimentario y se le invita a de-
gustarlo y brindar por el patrén a la
hora en la que deberia celebrarse el
almuerzo institucional.

APOYO AL SECTOR

«El detalle es
también un guifio
a los pequeios
productores de
nuestro entorno»

Aunqgue el envio es modesto, tal
y como comenta Angel Jiménez,
«espero que los colegiados sepan
apreciarlo, ya que el objetivo del
mismo no es otro que el de cele-
brar todos juntos nuestro patrén y
hacer un guifio a los pequefios pro-
ductores agroalimentarios de nues-
tro entorno».

A pesar de no realizar actos pre-
senciales, la actividad y el resto de
comunicaciones de la institucion si-

guen funcionando al cien por cien,
por lo que el apartado de premios y
concursos ya tiene galardonados.

GALARDONES

En esta ocasion, el Premio de Co-
legiado de Honor 2020 ha recai-
do, a titulo péstumo, en José Anto-
nio Guzman Cérdoba y, el galardén
Antonio Esteban 2020 se ha conce-
dido al colegiado Joaquin Asensio
Ramos. Se esté planificando que to-
dos los premios se puedan entregar
en la Junta General de Colegiados,
que se celebrarg, si la situacién sa-
nitaria lo permite, en en mes de di-
ciembre.

El detalle que se entregara con el
galardén Colegiado de Honor es un
4gata, con la insignia en plata del
Colegio, superpuesta encima, y el
Galardon Antonio Esteban es una
escultura de alabastro, alusiva al
agua, en representacion de la de-
dicacién profesional de uno de los
fundadores del Colegio que danom-
bre a la distincién, a los regadios y
aguas subterraneas, creada por el
escultor oscense, Pedro Ania.

Por otro lado, también se han de-
signado los premios Manuel Alvarez
Pefia y Tomas Rubio de Villanueva,
edicion 2020, otorgados a los me-
jores expedientes académicos de
la Escuela de Huesca y de Navarra,
respectivamente.

Sabor aragonés.
Cesta con productos
agroalimentarios enviada
a los colegiados.

Martin Ecay Narvaiz

Jesus Val Aguasca ha logra-
do el Premio Manuel Alvarez
Pefia 2020 al mejor expe-
diente académico de la Es-
cuela Politécnica Superior de
Huesca y el Premio al Mejor
proyecto de fin de master en
la categoria resto de traba-
jos. Ambos galardones su-
ponen «un reconocimiento y
una recompensa» a todo el
esfuerzo realizado durante
su etapa de estudiante.

Este joven de 26 afios, de
la localidad oscense de Se-
sa, acabod sus estudios el
curso pasado y en octubre
comenzé a trabajar en una

empresa de fertilizantes. Su
labor consiste en el asesora-
miento técnico a las explota-
ciones agrarias. «<Hago mu-
cho trabajo de campo, que
es lo que me gusta y por lo
que decidi estudiar esta ca-
rrera», cuenta.

Encontrar trabajo no le ha
resultado complicado. «Hice
varias entrevistas y al final
me decanté por esta empre-
sa, muy potente», explica, y
asegura que «este es un sec-
tor con mucho empleo y con
muchas salidas profesiona-
les para los recién egresa-
dos».

Segun Val, «el sector de la
agricultura esta en un pro-
ceso de evolucién hacia una
agricultura mas tecnificada,
con mucha mas tecnologia,
y de ahi es de donde salen
las oportunidades de trabajo
para la gente joven con mas
dinamismo y conocimientos
técnicos». En ese sentido, la
universidad «va de la mano»
de esta transformacion, pro-
porcionando «las herramien-
tas necesarias» a los futuros
profesionales, concluye. *

Martin Ecay Narvaiz ha reci-
bido el Premio Tomas Rubio
Villanueva 2020 al mejor ex-
pediente de la Escuela Téc-
nica Superior de Ingenieros
Agrénomos de Navarra y el
Premio Francisco de los Rios
al mejor proyecto de fin de
master en la categoria Pro-
yecto en ejecucion, dos re-
conocimientos que, dice, le
llenan de alegria. Este joven
de 24 afios eligi6 esta carre-
ra porque vive en un pueblo y
el campo siempre le ha «tira-
do bastante». «Conforme he
ido estudiando, todavia me
ha gustado mas», afirma.

PREMIOS TOMAS RUBIO VILLANUEVA Y FRANCISCO DE LOS RIOS

«Es un reto dar servicio a
un sector tan apasionante
como el agroalimentario»

Actualmente trabaja en
una ingenieria de proyec-
tos de Pamplona de donde
le llamaron antes de acabar
el master. «<Estoy muy con-
tento de estar alli, ya que tie-
ne clientes bastante impor-
tantes con los que se pue-
de desarrollar plenamente la
profesion. Cada diaes unre-
to para nosotros dar servicio
a un sector tan apasionante
como el agroalimentario».

Paraello, le resulta clave la
formacioén recibida en la es-
cuela, «centrada en desarro-
llar las competencias de los
estudiantes, mas que en ad-

quirir conocimientos de di-
versas disciplinas».

Sobre los retos que afron-
ta el sector, Ecay destaca
como «principal» el de «ali-
mentar al mundo» en situa-
ciones como la que estamos
viviendo con el coronavirus.
«El sector ha estado absolu-
tamente a la altura haciendo
llegar a la poblacién alimen-
tos seguros, respetuosos
con el medio ambiente y, lo
mas importante, con las per-
sonas», resalta. *



