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El Mercado de

la Trufa pone

el foco en la
comercializacion

LA TRANSFORMACIO:N ES OTRO DELOS
ASUNTOS DE INTERES PARA LOS PRODUCTORES

Elena Fortuio

GRAUS.- El Mercado de la Trufa
en Fresco de Graus puso el foco
el pasado sabado en la transfor-
macioény la comercializacién de
la trufa, evidenciando el creci-
miento del consumo, sobre to-
do, a nivel internacional. Mien-
tras el hongo mantiene la cali-
dad, el aroma y el precio en los
600 euros al detalle de las ulti-
mas sesiones, los truficultores
ahondaron en la parte econ6mi-
ca del producto.

La empresa Laumont, con
mas de 40 afios de experiencia
en la comercializacion de trufas
y setas, fue la protagonista de la
conferencia paralela al mercado
del pasado sabado. “Es el mayor
comercializador espaiiol de tru-

faynos hadado unasimportan-
tes pinceladas del mercado”, ex-
plico el presidente de la Asocia-
cion de Truficultores y Recolec-
tores de Trufa de Aragdn, David
Royo, quien incidié en la necesi-
dad de profundizar en la parte
econdémica de la trufa.

Desde Laumont apuntaron
que el consumo de trufa esta cre-
ciendo razonablemente, sobre
todo a nivel internacional. “El
consumo interior cuesta mas
aunque también se incrementa”,
comentd Royo. No en vano, Lau-
mont detallé que exporta mas
del 80 por ciento del producto
que compran, envasan, venden
en fresco y comercializan.

Royoresalt6 laimportancia de
transformar y comercializar la
trufa. “Han pasado en diez afios

El mercado de la trufa, en la sesién del pasado
fin de semana en Graus.

de facturar menos de 10 millo-
nes de euros a superar los 40 mi-
llones de facturacién”, apunto el
presidente de los truferos.

El numeroso ptblico que, co-
mo siempre, lleno el espacio de
degustacion del mercado, dis-
fruto de las tapas elaboradas
por laempresa Catering y even-
tos del Pirineo. La cita del pro-
ximo sabado sera con el Res-
taurante Benabarre, mientras
quela charla paralela abordara
las lineas de ayuda a la truficul-
tura para este afio 2020, convo-
cadas por la Diputacién de
Huesca. ®

Las jornadas de Graus abordan los retos de la truficultura

SEHAN INSCRITO
TECNICOS DE ARAGON
BARCELONA, MADRID,
LERIDA O CASTELLON

E.F.

GRAUS.- Una treintena de perso-
nas, en su mayoria profesionales,
se daran cita mafana viernes y
pasado mafiana, sabado, en las
Jornadas de estudio “Retos en la
Truficultura” que la Asociacién
Interprofesional para el Desarro-
llo Agrario (Aida) con Informa-
cién Técnica Econémica Agraria
(Itea) celebra en Graus. El Ayun-
tamiento grausino cede las ins-
talaciones del IAF en el Poligono
Industrial para las sesiones ted-
ricas, si bien habra practicas en
el Centro de Investigacion y Ex-
perimentacion en Truficultura
delalocalidady en plantaciones
de la zona, en distintos momen-
tos de produccién. El Centro de
Investigacion Agroalimentaria
(Cita) de Aragén organiza estas
intensas jornadas que se clausu-
raran el sibado en el Mercado de
la Trufa en Fresco de Graus.

En el Comité Organizador de
lasjornadas, figuran Pedro Mar-
co, Unidad de Recursos Foresta-
les, Cita de Aragdn, que es el se-
cretario de las Jornadas; Sergio
Sanchez, de la Unidad de Recur-
sos Forestales, Cita de Aragon, y

Dolores Quilez, Unidad de Sue-
los y Riegos, Cita de Aragon.

Entre la treintena de inscritos,
hay técnicos y agricultores de
Cuenca, Barcelona, Lérida, Te-
ruel, Zaragoza, Guadalajara, Cas-
tellén, Madrid y también intere-
sados de la zona, precisé Marco,
quien coment6 que hay un publi-
co variado, tanto experto como
curioso. “La truficultura, aunque
no esta exenta de cierta incerti-
dumbre, es una alternativa agro-
forestal ecolégica y rentable que
desde estas jornadas se pretende
dar a conocer a no iniciados, asi
COMO exponer sus nuevas ten-
dencias a los ya iniciados”.

Desde el Comité organizador,
repasaron el estado actual del
sector trufero. “Actualmente, la
truficultura espafiola esta inmer-
sa en un vertiginoso proceso de
tecnificacién. La colaboracion
entre truficultores y cientificos
ha sido clave para extraer el co-
nocimiento derivado de la expe-
rimentacion.

La produccién ha aumentado
notablementey se estan estabili-
zando las fuertes oscilaciones
anuales. Los mercados cada vez
diferencian maés la trufa por sus
diferentes calidadesy existe una
mayor preocupacion por la con-
servacion y transformacién de
este preciado producto, permi-
tiendo que el valor afiadido se
quede en los territorios”.

CLAVES

@ Jornadas. Estan organi-
zada por la Asociacion In-
terprofesional para el
Desarrollo Agrario (Aida)
con Informacion Técnica
Econdmica Agraria (Itea).
@ Futuro. Las jornadas se
celebran viernes y sabado
en Graus con el lema "Re-
tos en la Truficultura”. La
clausura coincidira con la
celebracion del Mercado
de la Trufa en Fresco, pa-
sado manana.

El programa de trabajo inclu-
ye sesiones tematicas, con co-
municaciones a cargo de los
mejores especialistas, donde se
abordara todo el proceso de
produccion de la trufa, desde lo
mas agrondmico hasta la gas-
tronomia. En la primera jorna-
da, los temas seran: Introduc-
cién al mundo de la trufa (Maria
Videgain, de la Universidad de
Zaragoza), Establecimiento de
plantaciones truferas: decisio-
nes previasy primeros trabajos
(Eva Gémez, técnico del Ciet de
Graus-DPH), Nuevas tendencias
en cultivo de trufas (Sergi Gar-
cia, Cita), Plagas en truficultura
y como combatirlas (Maria
Martin, Cita), Métodos de con-

servacion y aprovechamiento
de la trufa (Domingo Blanco,
UZ)yLatrufaen gastronomiay
salud (Eva Tejedor, Cita).

El sabado, el segundo dia de
las jornadas, se visitaran explo-
taciones en produccién, se rea-
lizara una visita al propio Ciet
de Graus, asuviveroy sus plan-
tacionesy se ird a plantaciones
experimentales. El colofén a las
jornadas lo pondra la charla
con las lineas de ayuda a la tru-
ficultura de la Diputacién de
Huesca, organizada en parale-
lo al Mercado de la Trufa en
Fresco de Graus, donde se clau-
surard la jornada con una de-
gustacidony cata de trufa y tapas
trufadas. @
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