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“Nos interesa meternos cada vez
mas en proyectos internacionales”

ALBERTO BERNUES, NUEVO DIRECTOR DE
INVESTIGACION DEL CITA, QUIERE DAR MAS
VISIBILIDAD AL TRABAJO QUE DESARROLLAN

Maria José Lacasta

HUESCA .- Tras afios dedicadoain-
vestigar, y reconociendo que es
la investigacion en si lo que real-
mente le gusta, el serrablés Al-
berto Bernués asume ahora el re-
tode “gestionar la investigacion”.
Ylohace como nuevo director de
investigacién del Cita, el Centro
de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragon, en
el que lleva dos décadas traba-
jando en la Unidad de Produc-
cién y Sanidad Animal.

Llega a esta nueva responsabi-
lidad “contento” y con afan de
“estimular a los investigadores a
que desarrollen su trabajo”.

Entre sus objetivos, Alberto
Bernués quiere “aumentar la in-
ternacionalizacion del Cita”, es
decir incrementar la presencia
del centro en proyectos interna-
cionales. “Nos interesa meternos
cada vez mas; y eso que ya tene-
mos bastantes grupos que tienen
proyectos europeos”, apunta. En
concreto, en estos momentos,
hay investigadores del Cita en 11
propuestas de investigacién de la
Unién Europea, en 41 nacionales
y en 30 regionales; y en 30 pro-
yectos de Desarrollo/Transferen-
cia, delos que 12 se enmarcan en
el Fite (Fondo de Inversiones pa-
raTeruel)y18 estan siendo lleva-
dos a cabo por grupos de coope-
racién en el marco del Programa
de Desarrollo Rural (PDR) con la
participacion de 65 entidades.

Defiende la internacionaliza-
cién porque “da mas visibilidad”
al trabajo del Cita y, ademas, “a
los investigadores nos interesa
trabajar con redes de investiga-
dores de otros centros, aprendes
muchoy teabren la perspectiva”,
sin perder de vista que “normal-
mente son proyectos mucho me-
jor dotados econémicamente y
que te permiten contratar perso-
nal, que es uno de los problemas
que tenemos en nuestro trabajo,
porque nos falta mano de obray
mentes pensantes”.

En este capitulo, lamenta que
“el talento se nos esta yendo de
Espafa” y reconoce que el Cita
también ha sufrido la salida de
ingenio nacional al extranjero,
un éxodo que la crisis econémi-
ca agudizé exponencialmente
porque “bajaron mucho los pre-
supuestos nacionales para inves-
tigacién”. “El Gobierno se gasta
dinero en formar investigadores
hasta del Doctorado, pero des-
pués, como no hay carrera cien-
tifica en Espafia o hay muy pocas
plazas, la gente tiene que salir”,
lamenta, y anade que “la carrera
cientifica en Espaia es una ca-
rrerade fondoy con obstaculos”.
Y aunque defiende que los inves-
tigadores salgan fuera para ad-
quirir nuevas experiencias (él
mismo estuvo trabajando en la
Universidad Noruega de Cien-
cias de la Vida -NMBU-), lamen-
ta que muchos ya no vuelven.
Aunque ahora hay programas
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Alberto Bernués, natural de Sabinanigo, es doctor en Veterinaria
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por la Universidad de Zaragoza.

que estimulan el regreso del ta-
lento, considera “que se podria
traer mas gente y evitar que se
fuerala que se haido”.

Otro reto que se propone es
“mejorar la visibilidad del cen-
tro”, porque aunque hacen mu-
cha transferencia de conoci-
miento, cree que “a veces eso la
sociedad no lo percibe”.

“No s6lo hacemos investiga-
cion agraria, en produccion de
alimentos, hacemos muchas
otras cosas, como en temas me-
dioambientales”, explica, y deta-
lla que son seis las unidades de
investigacion del Cita: Recursos
forestales (que también trabaja
en campos como produccién de
plantas aromaticas o trufa); Eco-
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“No solo hacemos
investigacion agraria, hacemos
muchas mas cosas, como en
temas medioambientales”

“El talento se nos esta yendo
de Espaiia (...). La carrera
cientifica en Espaiia es una
carrerade fondo y con
obstaculos”

“Aragon esta, como el resto de
la peninsula, en la zona cero
del cambio climatico, por lo
que tendriamos que haber
empezado a anticipar la
capacidad de adaptacién”

Alberto Bernués
Director de Investigacién del
Cita

nomia agroalimentaria y de los
recursos naturales; Produccion
Vegetal; Suelos y Riesgos; Horto-
fruticultura; y la Unidad de Pro-
duccién y Sanidad Animal.

En su lista de propositos, Ber-
nués ha incluido (aunque deja
claro que las decisiones son co-
legiadas) la necesidad de traba-
jar en la adaptacién al llamado
cambio global (que va mas alla
del climatico). “Aragon, como el
resto de la peninsula, esta en la
zona cero del cambio climatico,
porlo que tendriamos que haber
empezado a anticipar la capaci-
dad de adaptacion, no solo miti-
gar las emisiones”.

Por dltimo, apuesta por una
“visién integradora” para abor-
darlos problemas de contamina-
cién, que abarque desde el eco-
sistema en el que se produce, pa-
sando por la produccién en si
hasta llegar al consumidor, asi
como volver a los principios de
la agroecologia. ®

La jornada del almendro y el pistacho atrae a 300 personas

La Escuela Politécnica
de Huesca aborda hoy
aspectos relacionados
con la produccion

HUESCA.- Los aspectos relaciona-
dos con la produccién y comer-
cializacion de la almendra y el
pistacho centraran este jueves la
segunda jornada dedicada a es-
tos dos cultivos, que se celebra
en la Escuela Politécnica Supe-
rior del Campus de Huesca, pa-
ra la que se ha colgado el cartel
de completo con lareservadelas
300 plazas ofertadas, al igual
que ocurrié en la primera edi-
cion.

Los profesores de la sede os-
cense de la Universidad de Zara-
goza José Casanovay Pablo Mar-
tin Ramos; y Diego Laya, del
Centro de Transferencia Agroa-

limentaria del Gobierno de Ara-
gon (CTA) coordinan esta cita,
que pretende dar respuesta alas
demandas de informacion de los
agricultores en torno a un culti-
vo novedoso en Espafia como el
pistacho y la “revolucién” en las
técnicasy manejo en torno al al-
mendro.

Aspectos como el precio del
producto, el desarrollo de mode-
los de cultivo mecanizados y
otros factores agronémicosy co-
merciales han propiciado que el
almendro y el pistacho hayan
captado la atencién de los agri-
cultores desde hace ya algunos
afnos, sustituyendo a otros en de-
terminadas parcelas, explican
fuentes del campus oscense de
la Universidad de Zaragoza en
un comunicado de prensa.

En cuanto a las ponencias,
Fernando Camunas, del Gobier-
no de Aragén, serd el encargado

de abrir el primer bloque con
una charla sobre las caracteris-
ticas del pistacho.

Seguidamente, Marcos Lucas,
que produce este cultivoen lalo-
calidad turolense de Estercuel,
hablara sobre los errores comu-
nes en su poda.
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@ Novedades del pistacho.
La jornada pretende dar
respuesta a lademanda de
informacion sobre caracte-
ristica, poda y comercializa-
cién del pistacho.

@ Almendro. Se abordaran
aspectos como la fertiliza-
ciény cultivo superinten-
sivo del almendro.

La eleccién de portainjertos y
los métodos de propagacion del
pistacho sera el tema que abor-
dara Elena Garcia, investigadora
del Consejo Superior de Investi-
gaciones Cientificas en Aula Dei.

A las 11:15 horas, tras una pri-
mera pausa, Julian Guerrero, de
OmniaPistacho, explicara diver-
Sos aspectos agronémicos y de
eleccion del material vegetal en
el disefio de las plantaciones.

Y Joan Fortuny, del grupo Bor-
ges, especializado en frutos se-
cos, hablara sobre la comercia-
lizacion del pistacho.

Una mesaredonda con los dis-
tintos ponentes, para atender las
preguntas de los asistentes, ce-
rrara la sesién de la mafiana, a
partir de las 13:15 horas.

Por su parte, Maria José Ru-
bio, del Centro de Investigacion
y Tecnologia Agroalimentaria
de Aragon (Cita), abrira el segun-

dobloque del encuentro, alas15
horas, abordando los patronesy
variedades de almendro que
pueden facilitar conseguir un
cultivo mas competitivo.

Y Antonio Poblador, de El vi-
vero de Abel, explicara seguida-
mente diversas cuestiones técni-
cas sobre la poda de estos arbo-
les.

Clara Marti, profesora de la
Escuela Politécnica Superior del
Campus de Huesca, hablarg, a
partir delas16:45 horas, sobre la
fertilizacion del almendro en se-
canoy regadio. E Ignasi Iglesias,
de Agromillora, sobre su cultivo
en superintensivo. Un coloquio
con el publico completarg, a las
18 horas, la jornada.

Ademas habra una exposicion
de publicaciones relacionadas
con el almendroy el pistacho, en
la biblioteca de la Escuela Poli-
técnica. ® D. A.



