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Estudiantes chilenos se
forman sobre nuevas
tecnologias horticolas
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Imagen del grupo de estudiantes chilenos que han recibido
formacion en el Campus de Huesca.

LA UNIVERSIDAD DE
ZARAGOZAYEL INACAP
SIGUEN UN CONVENIO
DE COLABORACION

HUESCA.- Estudiantes chilenos
de Tecnologia Agricola e In-
genieria Agricola han visita-
do el Campus de Huescadela
Universidad de Zaragoza pa-
ra recibir formacién sobre
nuevas técnicas horticolas y
tecnologia postcosecha. Los
profesores de la Escuela Poli-
técnica Superior Joaquin Ai-
bar y Maria Eugenia Venturi-
ni coordinan el curso que,
desde el 12 de febrero, se ha
desarrollando en este centro
especializado en Ciencias
Agrariasy Ambientales.

En su transcurso se han
desarrollado sesiones tedri-

FUENTE DE ENERGIA PARA SUS CULTIVOS

casy practicas en sus insta-
laciones junto a visitas de ex-
plotaciones agrarias, empre-
sas agroalimentarias y pro-
yectos experimentales del
Valle del Ebro, hasta el pasa-
do miércoles 21 de febrero.

Los 16 estudiantes proce-
dentes de Inacap de la Uni-
versidad Tecnoloégica de Chi-
le, y los profesores que les
acompafian, han tenido la
oportunidad de conocer,
ademas, durante su estancia
la ciudad de Huesca y otros
enclaves de interés turisticoy
cultural de Aragon.

La Universidad de Zarago-
za e Inacap, una de las uni-
versidades mas grandes del
pais sudamericano, mantie-
nen un convenio de colabo-
racion formativa y cientifica,
en el que se enmarca esta ini-
ciativa. @ D. A.
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Duna Blanco 2017 y Sed
Anadas 2015 & 2016, los
nuevos vinos del desierto

LA BODEGA DE LOS MONEGROS CONTINUA
CRECIENDO Y SACA AL MERCADO DOS CALDOS

Marga Bretos

SARINENA.- Un afio més, y tras seis
de andadura, el Vino del Desier-
tosigue creciendoy estd de enho-
rabuena. Llegan al mercado las
nuevas anadas de sus dos teso-
ros, de sus dos vinos, Sed y Du-
na, que transmiten los valores de
labodega de Fernando Mir, mos-
trando su compromiso con la ca-
lidad. “Son dos vinos que, como
siempre, a nadie dejaran indife-
rente, en los que se ha invertido
mucho trabajo, mucho esfuerzo,
mucho carifio y muchisima ilu-
sién, porque los recién nacidos

Sed Afiadas 2015 & 2016 y Duna
Blanco 2017 son la maxima ex-
presion de las caracteristicas y
posibilidades de nuestras uvas”,
sefala el vinatero.

Sed Afiadas 2015 & 2016, ‘Blen-
ding 2015 & 2016’ es el resultado
delamezcla dedos grandes ana-
das, “2015, un afio con un suave
verano, una maduracion lenta
que le aport6 frescor y elegancia
a nuestra Garnacha y Syrah, y
2016, un ano de verano duro, ex-
tremo, muy caluroso, ideal para
una perfecta maduracién de
nuestra potente Carifiena, que le
aporta gran complejidad y per-
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sonalidad a este ‘Blending™, ex-
plica Mir de esta mezcla que ca-
lifica como “tnica, diferente, sin-
gular... un ‘super blending’ que
nace desde los Vifiedos del De-
sierto”.

Por otra parte, indica que la
nueva afiada de Duna Blanco
2017, “con un 75 % de Garnacha
Blanca, un 20 % de Alcaién (va-
riedad autéctona monegrina) y
un 5 % de Macabeo, y criado so-
bre sus lias durante tres meses,
nace con fuerza”.

Fernando Mir detalla que po-
seen un rendimiento, “en torno a
800-900 gramos de uva por cepa
en nuestros vifiedos asentados
en el paraje ‘Sardiruela™, un es-
pacioal abrigodelaSierrade La-
naja, en el corazén de Los Mone-
gros, a unos 450 metros de alti-
tud. “Vendimiamos a mano raci-
mo tras racimo, seleccionando
nuestras uvas en el campo para
elaborar nuestros delicados Vi-
nos del Desierto”, explica.

Los vifiedos nacidos desde el
afno 1954 dan a luz las excelen-
tes variedades de Garnacha, Ca-
rifiena, Garnacha Blanca y Alca-
noén, “variedades monegrinas
por excelencia que afio tras afio
nos deleitan con sus mejores ga-
las, sus mejores mostos y sus
mejores vinos”, indica Mir, que
recuerda que se puede descubrir
esta tierra tnica “a través de
nuestros vinos, que destilan la
mas pura esencia de los Mone-
gros”. Para ello ofrece visitas a su
Bodega.

De 4,20 hectareas de viiiedo,
cuyas cepas dan producciones
exclusivas, ha salido Sed Aiiadas
2015 & 2016, con una edicion li-
mitada de 6.361 botellas. Duna
Blanco 2017 tiene una edicion li-
mitada de 3.137 botellas. ®



